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Dégustation

o Sélection parcellaire
o Vendanges manuelles

o Elevage de 18 mois en foudre de chéne

francais
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En quelques mots : O
Riche,fruité, harmonieux B O LR35 Caractéristiques ¢
techniques

o Assemblage : 93% Mourvedre,

Accords mets et vin

LE DOMAINE DE

NARTETTE 7% Cinsault

e Viande rouge grillee e Alcool: 13.5%
o Température de service: 16° a
18°C

o Potentiel de garde: 10/ 15 ans

BANDOL

e Plat aux épices douces

e Agneau

o Type de sol : Matrice sableuse et

calcaire a rudistes
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