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— VINS DE BANDOL ET COTES DE PROVENCE —
AOC Cotes de Provence

: |
Degustation ? Vinification |%l
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N% aiéf e Vendanges manuelles

e Vinification a base tempeérature
e Apres clarification, assemblage et
réalisation de la cuvée

e Elevage de 3 mois en cuve inox

Fruité I— Tres fruité
Peu acide I— Acide

Sec I Sucré f

Léger —I Charnu
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En quelques mots : . MOULIN de la ROQUE
o o , FAMILLES ET DOMAINES
Frais, croquant, vif | ] | Caractéristiques _
| techniques

=0 e Assemblage : 59% Rolle,
Accords mets et vin 41% Ugni Blanc

| & e Alcool: 13%
o Apéritif . COTES DE PROVENCE } ’

APPELLATION D' ORIGINE CONTROLEE .« Température de service : entre
10-12 °C

e Potentiel de garde : Dans I'année

e Salades de saison

e Plateau de fruits de mer

! e Type de sol : Argilo-calcaire
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