MOULIN de la ROQUE Tarente

FAMILLES ET DOMAINES

— VINS DE BANDOL ET COTES DE PROVENCE — ROuge 201 9 - AOC BandOl

i

Vinification |

e Sélection parcellaire de vieilles
vignes (35-40ans)
e Vendanges manuelles tardives

pour une bonne maturité

e Elevage: En foudre de chéne

Jeune I Evolué
francais pendant 18 mois

Fruité I Boisé
Souple I—Tannique
Fluide I— Charnu

En quelgques mots : TARENTE
Epicé, notes de fruits mirs,
complexe > 4 0 B
ORI L0500
N Caractéristiques [
Accords mets et vin techniques

e Magret de canard

) e Assemblage : 95% Mourvedre,
e COte de boeuf

5% Carignan
e Alcool: 14%

e Température de service : 18°C

e Gigot d'agneau
e Daube de poulpe

e Tarte aux figues
e Potentiel de garde : + de 15 ans

e Type de sol : Sables rouges et

calcaires jurassiques
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