MOULIN de la ROOQUE Si et seulement 6°

FAMILLES ET DOMAINES

— VINS DE BANDOL ET COTES DE PROVENCE — ROSé mousseux - Vln de France

PR 1
Vinification ey

Dégustation i

e Fermentation alcoolique en cuve inox,
puis désalcoolisation partielle

e Prise de mousse et vieillissement:

Gazéification par ajout de CO2 apres

désalcoolisation partielle (distillation par

i 0 3 RO
Fruité I Trés fruité alambic). Passage de 12% vol a 6% vol
Peu acide —I Acide
Sec I Sucré

Léger —I Charnu

En quelques mots :
Frais, fruité, gourmand

Caractéristiques
techniques

e Assemblage : 60% Grenache noir,
40% Cinsault
e Alcool: 6%
e Température de service : entre
10-12 °C

e Potentiel de garde : Dans 'année

Accords mets et vin

o Apéritif
e Salade de fruits

e Tarte aux fruits
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