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Dégustation 
Vinification 

Caractéristiques
techniques 

Assemblage : 53% Mourvèdre, 

      38% Grenache, 9% Cinsault 

Alcool : 14%

Température de service : 18/ 19°C

Potentiel de garde :  2/3 ans

Type de sol :  Argilo- calcaire

Accords mets et vin

Jeune  Evolué 

Souple Tannique 

En quelques mots : 
Jeune, fruité, léger, 

Vendanges manuelles 

Egrappage partiel

Elevage de 3 mois en cuve inox 

Poulet rôti

Barbecue

Escalope de veau 

Panna cotta aux fruits rouges
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