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Mataro  
Rouge 2019 - AOC Bandol 

Dégustation Vinification 

Caractéristiques
techniques 

Assemblage : 95% Mourvèdre, 

      5% Carignan

Alcool : 15.5%

Température de service : 18/ 19°C

Potentiel de garde : 10 ans et + 

Type de sol : Argileux, riche en

pierres

Accords mets et vin

Jeune  Evolué 

Souple Tannique 

En quelques mots : 
Puissant, stucturé, tannique

Viande de boeuf 

Magret de canard 

Fromages à pâte molle

Sélection parcellaire

Vendanges manuelles  

Vinification cépage par cépage

Sélection des meilleurs jus

 Élevage de 18 mois  en foudre de

chêne français  

Cuvée réalisée

exclusivement lors des

grandes années.

Production de 500

bouteilles sur ce

millésime 


