FAMILLES ET DOMAINES
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— MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

e Viande rouge grillée

e Plat aux épices douces

VIOULIN de 1a rOOL )= Domaine des Capelaniers
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Vinification ey

Vendanges manuelles

Sélection parcellaire au sein du Domaine
des Capélaniers

Sélection de vieilles vignes (50-60ans)
Elevage de 18 mois en foudre de chéne

francais

Caractéristiques
techniques

e Assemblage : 84% Mourvedre,
16% Carignan
e Alcool: 14%

e Température de service: 16° a

e Agneau 18°C
e Potentiel de garde:7 a 10 ans
e Type de sol : Argilo-calcaire
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