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Dégustation

{4

Vinification (&)

e Vendanges manuelles

e Vinification cépage par cépage a basse

température

FrUite I e Apres clarification, assemblage
ruite .

Tres fruité - -
A e Elevage de 6 mois en cuve inox
Peu acide I— Acide

Sec —I Sucré
Léger —I Charnu

En quelques mots :
Léger, zesté, vif

. I
Accords mets et vin

o Apéritif

Caractéristiques
techniques

e Assemblage : 68% Mourvedre,

21% Grenache, 12% Cinsault

Alcool : 13.5%

e Température de service : entre 10°C
- 11°C

e Potentiel de garde: 1a2ans

e Anchoiade

e Plateau de fruits de mer

e Salades composées

e Cuisine asiatique

e Type de sol : Marnes noires et

marnes sableuse
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