
Cépages : 29% Mourvèdre

48% Grenache

23% Cinsault

Localisation : La Cadière d'Azur

Sols : Matrice sableuse rouge chargée en cailloux calcaires 

avec des sols marneux

Rendement : 35Hl/Ha

Vinification : Vendanges manuelles

Pressurage direct

Vinification entre 14°C et 16°C

Après clarification, assemblage et réalisation de la cuvée 

Cuve en inox

Le nez

Robe rubis claire. Charnue, riche, corsé,

charpenté, belle saveur fruitée 

et belle persistance.

DOMAINE DES CAPELANIERS

AOP Bandol Rosé 2022

Anchoïade, aïoli, cuisine 

méditerranéenne, 

viandes blanches.
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Nez fruité, petits fruits rouges

avec des notes épicées.
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